—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISVEC COREG

Yarim kilo sut

1 paket margarin
1 adet yas maya
1 cay kasigi tuz
850 grun

200 gr seker

1 tatli kasigi tarcin
2 adet yumurta

Hamur malzemelerini bir kaba alip yoguruyoruz. Hamur kabarana kadar birakiyoruz. Diger yandan igini
hazirliyoruz gseker, targin, margarini karigtiryoruz. Hamur kabardiktan sonra ikiye ayiriyoruz. Ikisini de yaklagik
bir santim kalinhdinda aciyoruz. Uzerine tarcin karigimini strtiyoruz. Diger actiimiz hamurun Gzerine
kapatiyoruz, yaklasik 20 adet serit kesiyoruz. Seritleri de hafif geviriyoruz. Yagladigimiz tepsiye diziyoruz.
Uzerine yumurta ve yag karisimini strtiyoruz. Arzuya gore Uzerine findik serpip 180 derecede 12 ya da 13
dakika firinda pigiriyoruz. Sonra da afiyetle yiyoruz.
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