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ISVEC BULBULU

125 gr (8 gorba kasidi) + 1 tath kasigi tereyadi
500 gr (4 su bardag) un (elenmis)

125 gr (1/2 su barda@i) seker

2 tath kasig karbonat

1 cay kasigi yenibahar

500 gr (2 su bardag) ayran

2 corba kasi@! kiyilmis karisik meyve sekerlemesi

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. 18 cm ¢apinda bir kek kalibini 1 tath kagigi tereyadi ile
yaglayiniz.

BuyUk ve derin bir kapta un, seker, karbonat ve yenibahari karistiriniz. Kalan 125 gr tereyadi bicakla ufak ufak
kesip ekleyiniz.

Parmaklarinizla, yagi una, karisim ekmek i¢i gérinimu alana kadar ovarak yediriniz. Ayrani yavas yavas ve
tahta bir kagikla surekli karistirarak ekleyip, yumusak bir hamur elde ediniz. Hamura meyve sekerlemesini
katiniz.

Karisimi yagladigmiz kek kalibina bosaltip, Gstini bicakla diizglnlestiriniz. Kalibi firna strip 1,5 saat, kekin
ortasma sokulan bir sis temiz ve kuru olarak ¢ikana kadar pisiriniz.

Keki firindan alip soduttuktan sonra kaliptan ¢ikariniz. Diledidiniz zaman servis ediniz.

Not: Bu geleneksel isveg keki uzun siire saklanabilir; sade olarak yada iistiine yag siiriilerek cay yaninda servis
edilebilir.
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