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ISTOFATO KUM MAKARONYA

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Sigir etinin but tarafindan yekpare iki kiyyelik kestirip Gzeri értllince sirke icinde yirmi dort saat terkten sonra
yikayip ve bicak ile derince delerek sarimsak ve biberiye otu ve turung kabugu sokusturup hasili hali yeri
kalmaya.

Badehu tencere igine yiiz dirhem sagyag ile koyup aralikta gevireler.

Ug-dort saat pistikte Uzerine domates suyu ile bayagdi su yahut fakat68 su koyup iyice pistikte lahm-1 mezkdru
tencere den ¢ikarip baki kalan suyu pek az ise biraz dahi ilave ve Gzerine bir kiyye miktari didik makarnasi nin
hasindan koyup suyu karar kalinca kaynaya.

Tamam pistikte bir blyUk lenger icine vaz birle tzerine ince rendelenmis peynir serpip ve ortasina matbdh eti
dahi koyup tenévil buyuralar.
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