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ISTIRIDYE TATLISI

2 yumurta

250 gr oda I1sisinda tereyag!
1 su bardag@i irmik

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz
2 yemek kagigi tahin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yeteri kadar un

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 dilim limon

Istiridye tatlisi igin 6nce serbeti hazirlayin. Serbetle tatlinin zit sicaklikta olmasi dnemli oldugu igin dnce serbeti
hazirlayin. 3 su bardagi seker, 3 su bardak su ve 1 dilim limonu orta ateste kaynatin. Serbet kivamini alinca
sogumaya birakin.

Un hari¢ tim malzemeleri karistirin ve unu da yavas yavas ekleyerek yogurun.

Hamurdan cevizden biraz blytk pargalar koparin. Elinizle yuvarlak yapip bastirip ve ¢cay bardagi ile 4 tane kesik
atip. Sekil verin. .

Yagl kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitilmig firnda 180 derece alt Ust ayarda tatll kizarana kadar pisirin.
Tathyi firndan ¢ikardiktan sonra, 1-2 dakika bekletin ve soguk serbeti dokun.
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