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ISTIRIDYE TATLISI

Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3. 5 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Hamuru igin:

250 gram oda i1sisinda bekletilmig tereyagi ve ya margarin
1 su bardag@i irmik

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz veya findik ici
1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi kadar un

Serbeti icin su ve sekeri tencereye alip seker eriyene kadar karistirin (izerine limon suyu koyup kaynatin ve
sogumaya birakin. Yogurma kabina un disinda malzemeleri alip karigtirin. Unu yavas yavas ilave edip ele
yapismayan bir hamur elde edin. Ceviz blyikliginde pargalar koparip elinizle yuvarlayin. Cay bardaginin
agziyla ayni yerden baglayarak istiridye kabugu seklini verin. Tepsiye dizin yaglamaya gerek yok. Tamamlanan
tatliyr dnceden isitilmig 180 derecede pisirin. Firindan yeni ¢cikmig tathyr 3-5 dk dinlendirin sonra serbetin
tamamini dékip ¢cekmesini bekleyin.
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