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ISTIRIDYE MANTARLI OMLET

200 gram istiridye mantari
2 yemek kagsigi zeytinyagi
1 yemek kagigi hardal

1 dis sarimsak

6 adet yumurta

Tuz

Istediginiz kadar biber

Hardal ve yumurtalari ¢irpin, Gzerine tuz ve biberi ekleyin. Orta boy tavada yadi isitin. Sarimsaklari dograyin ve
soteleyin. Mantarlari parcalara ayriimig halde ilave edip, kavurun. Yumurta karigimini giizelce girparak tavaya
ekleyin. Istediginiz kivama gelene kadar pisirin. Gok pismis bir kivam isterseniz tavanin lstlini kapatin. Omlet
servise hazir. Salata ile sicak servis yapabilirsiniz.
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