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ISTIRIDYE MANTAR SOTE

300 gr Istiridye Mantari

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 dis sarimsak

1 tutam taze kekik

2 yemek kagidi limon suyu
Tuz

Karabiber

Taze mantarlari iyice yikayin ve kurulayin. Yapigmaz bir tavada zeytinyagini isitin ve jllyen dogranmis mantarlari
kavurmaya baglayin. Mantarlarin rengi degismeye basladiginda ezilmis sarimsak, tuz ve karabiberi ilave edin. 3
dakika kadar kavurarak pisirdikten sonra kiyllmig taze kekik ve limon suyunu da mantarlarin Gzerine ekleyin.
Karigtirdiktan sonra bekletmeden servis yapin.

Not: istiridye Mantar soteyi jiilyen dogranmis et kavurmanin ya da tandir olarak pisirdiginiz et yemeklerinin
yaninda garnitlr olarak da tercih edebilirsiniz.
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