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ISTIRIDYE MANTARI SOTE

Yarim kilo yilkanmig istiridye mantar
Bir yemek kasigdi tereyagi

3 dis dogranmig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi

Yarim demet maydanoz

Bir yemek kasigi elma sirkesi

1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

Yarim gay kasigi kekik

Ocagin Ustlinde bir teflon tavanin igine 3 yemek kasigi zeytinyagini koyalim.

Kizmig yagin i¢cine mantarlari koyalim ve kapagini kapatip suyunu salmasini bekleyelim.

Mantarlar kahverengi rengine dénene kadar pisecek.

Rengi dbnmis mantarlarin icine 1 yemek kagsidi tereyagdi ilave edelim ve karigtirmaya devam edelim.

Daha sonra tuzu ilave edip karigtirmaya devam edelim.

Bir iki dakika ¢evirdikten sonra karabiberini ilave edelim.

Sarimsaklari da ilave ettikten sonra, kapagi kapatip 5 dakika ocakta sarimsaklar eriyene kadar pisirelim.

Son asamada kekik, sirke ve limonu ilave edelim. 1-2 dakika daha kavurduktan sonra maydanozlari Gizerine alip
ocagin altini kapatalim.
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