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ISTIRIDYE MANTARI SOTE

4 dis sarimsak

4 adet taze sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
450 gram istiridye mantari
Tuz

Isteginize gdre biber

Zeytinyagini orta boy bir tencerede kizdirin, mantarlari dograyin. Sarimsak ve mantarlari 2-3 dakika soteleyin.
Kisik ateste azicik tuz ilave ederek kapagi kapatin. Ortalama 8-9 dakika, suyunu salana kadar pisirin.
Mantarlarin suyu ¢ok fazla ise tencerenin kapagini agin ve suyunu ¢ekmesi i¢in 2-3 dakika daha pisirin.

Taze soganlari dograyin. Soganlarin yarisini mantarlarin (izerine ekleyin, tuzunu ve biberini dilediginiz élglide
koyun. Kalan sodanlari mantarlarin Gzerine serperek sicakken servis edin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 17.01.2022
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