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ISTIRIDYE MANTARI SOTE

THY Skylife

80 g istiridye mantari

1 domates

2 demet taze sogan

2 carliston biber

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Taze sogani ve garliston biberi ince kiyip domatesleri kiip seklinde dograyin. Tavada tereyagi eritin, sonra
mantarlar katip karistirin. Sirasiyla, taze sogan, domates ile garliston biberi yagda gevrin ve karigtirin. Ustiine
karabiber ve pul biber ilave ettikten sonra kisik ateste bes dakika pisirip sicak olarak servis edin.
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