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ISTIRIDYE MANTARI SOTESI

2 paket istiridye mantari

Yarim sogan

3 yemek kasigi tereyagi

3 adet domates rendesi

3 dig sarimsak

1 limon suyu

1 cay kasigi tuz, karabiber, kirmizi biber
1 fiske tuz

Mantarlarinizi giizelce yikayin temizleyin. Gerekirse eger coksa limonlu suda bekletin. Bekletin ki kararmasinlar.
Mantarlarin bazilar epey biyUk oldugdu i¢in ben biraz minik parcalara bélin. Istediniz sekilde dograyabilirsiniz.
Hatta bly(k biyuk bile kavurabilirsiniz. Tencereye tereyaginizi alin ve kizdirin. Soganinizi istediginiz sekilde
dograyip tencereye alin. lyice kavurun. Mantarlarinizida tencereye alin ve yiksek ateste kavurmaya baglayin.
Sarimsaklarinizida ve rendelediginiz domateslerinizide ekleyin. Mantarlariniz istediginiz dirilikte olana dek
pisirin. En son tuz ve baharatlarinizi ekleyin.
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