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ISTIRIDYE MANTARI SOTE

1/2 kilogram istiridye mantari (iri dogranmig)
2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

3 dig sarimsak (ezilmig)

4 dal taze kekik

1 yemek kasigi limon suyu

1 cay kasid pul biber (arzuya gore)

Genis ve blyik bir tavayi isitin.

2 yemek kasigi zeytinyadini ekleyip, dogranmis mantarlar ile birlikte soteleyin.

Mantarlar suyunu salip, tekrar ¢ektikten sonra sarimsaklari, limon suyunu da ekleyip 2 dakika ategte cevirin.
Tuz,karabiber, pul biber ve taze kekigi de ekleyip karigtirin.

Son olarak terayagini ekleyip eriyene kadar karigtirin ve ocaktan alin.
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