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ISTIRIDYE MANTARI KAVURMASI

450 gram istiridye mantari
3 yemek kasigi tereyagi

4 dis sarimsak

Bir adet kuru sogan
Cesitli baharatlar

Tuz

istiridye mantarlarini dilediginiz gibi dograyin fakat agir kiiciik dogramamaya dzen gdsterin.

Sogani piyazlik olacak sekilde dograyin. Tavaya az bir miktar sivi yag ddkin ve soganlari kavurun.
Pembelesen soganlarin izerine mantarlari ilave edin. Mantarlar suyunu salip ¢cekene kadar kavurma islemine
devam edin.

Mantarlar suyunu g¢ektikten sonra tavaya tereyagini, ince ince dogranmis sarimsaklari ekleyin.

Tdm malzemeleri ylksek ateste harmanlayin. Yaklasik 5 dakika sonra tuzu ve baharatlarini ekleyin.

Not: Mantarlar suyunu salip ¢gekene kadar pisirdikten sonra tereyagini ilave edebilirsiniz.
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