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ISTIRIDYE MANTARI CORBASI

www.hayger.com

1.5 yemek kasigi un

Yarim fincan siviyag

Gok kiiglkse 7-8 adet, blylkse 3 adet istiridye mantar
2 dis sarimsak

1 fincan sirke

1 cay kasigi toz kirmizibiber

1 yemek kasigdi tereyadi

2 su bardag et suyu

istiridye mantarlarinin sapini atip geri kalani kiigiik kiipler halinde dograyin.

Meyane yapmak icin kicUk bir gorba tenceresine sivi yagi koyun, kizinca unu ekleyin ve hafif rengini degistirip
kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Et suyunu ekleyin, kaynayinca dogradiginiz mantarlar ekleyin ve yumusayana kadar haglayin.

Suyu yogunlastiyi zaman bir miktar sicak su ekleyin ve kivamini ayarlayin.

Bir tavada tereyagini iyice kizdirin ve kirmizibiberi ekleyin, ocaktan alin.

Sarimsaklari bir miktar tuzla ezin ve sirkeyle karigtirin.

Gorbay! tabaklara koyun. Uzerine kirmizibiberli yadi gezdirin. En son olarak sarmisakli sostan arzu ettiginiz
miktarda ekleyin.

Isteginize gore yesillik ekleyebilirsiniz.
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