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ISTIRIDYE KREPLER

1 litre st

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

yarim paket Kabartma tozu
1 su bardagi un

2 yemek kagig margarin

Tdm malzemeleri karnigtirip mikserle ¢irpin. Teflon tavaya bir ka¢ parca yag koyup istiridye seklindeki kalibinizi
teflon tavaya yerlestirin. Kalibin igine krep hamurundan bir miktar ekleyin. Hamur hafifce sertlestikten sonra
kalibi ¢ikarin ve krebin diger tarafini da hafif kizartin. Hamurunuz bitene kadar bu iglemi tekrarlayin ve her
seferinde tavaniza biraz margarin ekleyin.

Istiridye seklinde kalibiniz yok ise krepleriniz pisip soguduktan sonra makas yardimi ile de kenarlarindan kesip
bu sekli verebilirsiniz.
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