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ISTAVRIT

iBB Su Uriinleri Hali Miidirligi

Sirti mavimsi yesil, yanlari gimusi ve karin beyazdir. Kuyruk ylzgecinin rengi saridir.

Maksimum uzunluk 60 cm; ortalama uzunlugu 10-50 cm([2ldir. Yari pelajik bir tirddr. Etcil olup; besinlerini hamsi,
¢aga, gimus ve sardalya gibi baliklarin yavrulari ile kabuklular ve kurtlar gibi omurgasiz hayvanlar olusturur.
Trkiye balikgiiginda 6nemli yeri olan T.mediterraneus bilhassa Karadeniz[?lin dogu kisimlarinda yogun olarak
g6rllen ikinci balik tirtddr. Eti lezzetlidir.

Taze, dondurulmus, islenmis, tuzlanmis ve konserve olarak yenilir. Ayrica kurutulmus olarak da tiketiimektedir.
En yogun olarak avciligi girgir ile yapilir. Bunun yani sira avciliginda dalyan, 1grip, tarlakoz, ortasu trolu, olta ve
¢apari gibi av aletleri kullanilir.

UREME DONEMI: Genel olarak iki yasindan sonra eseysel olgunluga ulasan bu baliklarin ireme dénemi
Nisan-Agustos aylari arasindadir. Yumurta ve larvalari pelajiktir. Yumurtalarin gapi 0,84 [7] 1,1 mm[?dir.

AV YASAGI: 1 Mayis [7] 31 Agustos tarihleri arasinda cevirme aglari ile avcilig yasaktir. Minimum Av Boyu: 13
cm

TUKETIM SEKLI: Ozellikle tavasi ve 1zgarasi giizel olur.
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