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ISTAVRIT BALIK CORBASI

10 adet istavrit

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 dal maydanoz

4 adet mantar

Tuz, karabiber

5 su bardagi su

3 dis sarimsak

Bir tencereye suyu koyup i¢ine temizlenmig baliklari derisiyle, kafasiyla beraber ilave edin. Sodani da bitin
olarak ekleyin ve hepsini 20 dakika kaynatin. Baliklar pisince tenceredeki malzemeleri slizgegten gegirin.
Baliklarin etlerini derisinden ve kilgiklarindan temizleyip bir kenara ayirin. Tencereye tereyagini koyup Gzerine
dogranmis mantarlari ekleyin ve 3 dakika kadar kavurun. Uzerine unu serpip kavurmaya devam edin.
Slzduginlz balik suyunu Uzerine ekleyip karistirin. Rendelenmis sarimsaklari, temizlenmis pismis balik etlerini
icine ekleyip 10 dakika daha kaynatin, ¢cok ince kilmig maydanoz ilave edin. Tuz ve karabiberiyle lezzetlendirip
sicak servis yapin.
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