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ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

2,5 su bardagi su

1 adet tavuk gégsi

Bir tutam safran

3 corba kagiJ! tereyagdi

50 gram badem

1 su bardagi bezelye

1 cay bardagdi toz zencefil

50 gram kabuksuz antepfistig
Tuz

Tavuk etini haglayin. Suyunu sizip kenara alin. Safrani yarim kahve fincani suda yarim saat bekletin. Diger
taraftan piringleri yarim saat tuzlu suda beklettikten sonra yikayip suyunu stzin. Tereyagini eritip bademleri 1-2
dakika kavurun ve Uzerine piringleri ekleyin. Birlikte 5 dakika daha kavurun. Safrani tavuk suyuna karigtirin.
Tavuk etlerini elinizle didikleyin. Bezelye, zencefil ve tuzu, kavurdugunuz pirince ekleyin. Uzerine safranli tavuk
suyunu ekleyip suyu ¢ekilene kadar kisik ateste pisirin. Ocagi kapatip fistiklari pilava ekleyip karistirin.
Demlendirdikten sonra servis yapin.
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