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ISTANBUL PILAVI

Ayse Tuter

2 su bardagi pilavlik piring

125 gr. tereyagdi

1 haslanmis tavuk gégsu

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 cay kasigi safran

1 fiske zencefil

1 cay bardagi badem

Tuz

1 parca yesil fistikli krokan

Piring tuzlu suda 1 saat bekletin ve nisastasi gidene kadar bolca yikayin. Tencereye tereyadi koyup eritin. Tuz,
ufalanmig krokan ve safran zencefil koyun. 1-2 dakika karigtirin. 2 su bardag su ilave edip, kaynayinca piring
ilave ederek karistirin. Uzerine tavuk etlerini ve bezelyeyi koyun ve kisik ateste 15 dk. pisirin. Tavada 1 kasik
siviyagla bademleri kavurarak ilave edin ve servis yapin.
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