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ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

3 kasik tereyagi

2 tath kasig seker

1 cay kasigi safran

Bir fiske zencefil

1 adet haglanmig, ayiklanmis tavuk
1 su bardag, haslanmig bezelye
100 gr. badem

2 ¢orba kasigi kuslzima

1 adet havug

Piring tuzlu 1k suda demlemeye birakilir. Bagka bir tencereye yag konur. igine ince kiip seklinde kesilmig
havuclar koyulup kavrulur. Tuz, seker, zencefil, safran, kus GzUmU ve bezelyeler ilave edilerek bir kere daha
kanstinlir. Karisima 2 bardak su ilave edilir. Su kaynayinca yikanan piringler icine atilarak kaynatilir. Pirincler
suyunu ¢ektikten sonra didiklenmis tavuklar igine atilarak servis tabagina alinir.
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