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ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

125 gr. tereyagdi

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi bezelye

2 su bardag tavuk suyu

1/2 cay bardagi safran

1 tutam zencefil

2 corba kagsidr kiyllmig antepfistigi

2 corba kagsidi kabuklari soyulmus badem
tuz

Pirinci bir saat sicak tuzlu suda bekletip, nisastasi gidene kadar bol suyla yikayalim.

Dider yanda tavugu haglayp, etlerini ki¢cUk parcalara ayiralim.

Bademleri yagda kavurup, kagdit pecete (izerine alalim. Sonra bu yaga safran ilave edip bir dakika kavuralim.
Daha sonra bu yaga tavuk suyunu ekleyelim, kaynayinca pirinci ilave edelim. Tavuk etlerini de ekleyip,
kaynayinca atesi kisalim ve 20 dakika pisirelim.

Pistikten sonra bezelyeyi, bademi, fistigi ve zencefil ilave edip karigtiralim.

Sicak olarak servis yapalim.

ML® istanbul Pilavi igin tiklayin
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