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ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

125 gr. tereyagdi

2 adet kesme seker

1 cay kasigi safran

1 fiske zencefil

2 su bardagi su

1 adet haglanmig tavuk gégsu

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 corba kasigi siviyag

1 cay bardagi badem

1 corba kasigi kiyilmis antepfistiJ

Pirinci tuzlu suda 1 saat bekletin. Nisastasi gidinceye kadar bol suyla yikayin. Tencereye tereyadini koyup,
eritin. Tuz, seker, safan ve zencefili ekleyin. 1-2 dk. karigtirarak pigirin. 2 su bardagi su ilave edin. Su
kaynamaya baglayinca pirinci ilave edip, karistirin. Uzerine didilmis tavuk etlerini ve haglanmig bezelyeleri
koyun. Kisik ateste 15 dk. pigirin. Bir tavada 1 ¢gorba kasigdi siviyagla bademleri kavurup, ayiklanmis fistiklarla
beraber pilava ilave edin. Karigtirarak servis yapin.
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