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ISTANBUL PILAVI

1 adet tavuk

4 su bardagi su

1/3 su bardagi badem (bitiin)

6 yemek kasigi tereyagi

3 su bardagi piring

1/2 su bardagi bezelye (taze ig)

1/3 su bardag: yesil fistik (dévilmemig)
Tuz

Tavugdu yikayip, yarim tencere suda, 1 tath kasiJi tuz ile kisik ateste yaklasik 35 dakika kadar pisirin. Kemiklerini
ayirip didikleyin. Kabuklari soyulmus bademi tereyadinda sote edin. Pirinci de ekleyip kavurmaya devam edin.
Tavuk suyuna sicak su ekleyerek 0lgliyt 4.5 su bardagina tamamlayip, kalan tuzla birlikte pirince ilave edin.
Once orta, sonra kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin. Pisme slresi dolmadan 5 dakika énce tavuk eti ve
bezelyeyi de ilave edip Uzerine pegete koyup 20 dakika kadar dinlendirin. Fisti§i da pilava ekleyip karistirin ve
servis yapiniz.
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