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ISTANBUL PILAVI

500 gr. piring

4.5 su bardagi kaynar su

1 parca tavuk gégsu

1 su bardagindan az bezelye
2 yemek kagsigi tereyagi

50 gr. antepfistigi (istege bagh)
50 gr. badem

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi zerdegal

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 adet kesme seker
Bademleri kavurmak icin:

2 yemek kagsigi sivi yag

Piringleri Ik suda, Uzerine tuz atarak 15 dakika bekletin. Sonra yikayip siiziin. Ayri bir yerde tavuk gégsin
haslayin ve didikleyin. Bademleri haslayip kabuklarindan arindirin. Sonra da sivi yagda sari bir renk alana kadar
kavurun. Bir tencereye tereyad koyup eritin. Piringleri ekleyin ve seffaf renge dénene kadar kavurun. Bademleri
ekleyin. Bezelye, baharatlar, seker ve suyu ilave edip kaynayinca altini kisin. Géz g6z olunca ocagin altini
kapatin. En son istede gore fistiklari ilave edip demlenmeye birakin.
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