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ISTANBUL PILAVI

2 kahve fincani badem

1 kahve fincani i¢ fistik

1 adet haglanmis bir tavugun gégsu
1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi safran

2,5 su bardagi piring

4.5 bardak et suyu

3 dolu ¢orba kasigdi tereyadi

1 tath kasidi tuz

Bademle fistigi kaynar suda bir dakika haglayip sdzin. Kabuklarini soyun. Tavuk gégstnd ince ince dograyin.
Tereyagini bir tavada eritin, badem ile fistigi karistirarak hafif sarartin. Sonra tavugun gégus etlerini ilave edip
bir iki ¢cevirdikten sonra atesten alin. Bundan sonra yukari da belirtilen malzemeyle hazirlayacaginiz pilavi pisirin,
Uzerine bademli harci katip karustirin.
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