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ISTANBUL PILAVI (ISTANBUL)

Tavuk 1 buylk boy

Su 4 su bardagi

Tuz

Tavuk cigeri 2 adet

125 gram Badem (ddvilmemisg)
Margarin 6 yemek kagsigi

Pirin¢ 2 su bardagi

Safran 1 1/2 tath kasig

Bezelye (taze i) 1/2 su bardagi

Yesil fistik (dévilmemis) 1/3 su bardagi

30 dakika sicak tuzlu suda beklettiginiz pirinci yikayip stizin. Piringleri bademlerle birlikte tereyadinda kavurun.
Hasladiginiz hindi filetonun suyundan 2 bardak ayirin. Yarim kahve fincani suda 30 dakika kadar bekkettiginiz
safrani hindi suyunun igine katin. Didiklediginiz tavuk etini bezelye, tuz ve zencefille birlikte daha dnceden
kavurdugunuz pirincin igine ilave edin, bunun Uzerine kalan hindi suyunu ekleyip suyunu ¢ekene kadar pigirin.
Pisen pilavin i¢ine daha 6nceden sicak suda beklettidiniz antep fistiklarinin i¢ kabuklarini soyup pilaviniza
ekleyin, pilavinizi dinlenmeye alin.

© lezzetler.com tarif no:116244 « adi:istanbul Pilavi (istanbul) « génderen:Goksen « indirme tarihi:01.05.2024 - 17:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/istanbul-pilavi-vt3363
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/istanbul-pilavi-istanbul-116244.jpg
http://www.tcpdf.org

