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ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

4 [21 5 yemek kasigi Ravika Zeytinyagi
1 adet Keskinoglu Pilic Gégus Eti

1 cay bardagi bezelye

1 kutu Keskinoglu Tavuk Suyu

Y2 ¢ay bardagi safran

1 tutam zencefil

2 ¢orba kasidi Antepfistigi

2 corba kasigi badem

Tuz

Tavugu haglayip, etlerini ki¢Uk pargalara ayirin. Bademleri yagda kavurup, kgt pecete tzerine alin. Sonra bu
yaga safran ilave edip bir dakika kavurun. Daha sonra, yaga Keskinoglu Tavuk Suyu[?nu ekleyin ve kaynayinca
pirinci ilave edin. Tavuk etlerini de ekleyip, kaynayinca atesi kisin ve 20 dakika pigirin. Pistikten sonra bezelyeyi,
bademi, fistigi ve zencefili ilave edin. Sicak olarak servis edin.
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