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ISSIZ ADAM KEKI

335gr.un

200 gr. seker

1 portakalin rendelenmis kabugu
2 yumurta

5 gr. kabartma tozu

5 gr. Karbonat

100 gr. aycicek yad

6 gr. tarcin

1 havug

75 gr. Ceviz

1 yumurta aki

Sosu igin:

100 gr. slzme Pinar yogurt
50 gr. Ceviz

50 gr. Eritilmis Pinar tereyagi
20 gr. Bal

Un, kabartma tozu, karbonat ve tar¢in bir kapta karistirilir. Yumurta, seker ve yag farkl bir kapta karistirilip
cirpilarak ilk karigima ilave edilir. Havug rendesi, portakal rendesi ve ceviz karisima eklenir. Son olarak girpilan
yumurta aki karigsima ilave edilir. Kek 170 derecede 6nceden isitiimis firinda 40 dakika ile 60 dakika arasinda
pigirilir. Sos i¢in tim malzemeler karigtirilir. Kekin yaninda sos ile servis edilir.
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