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ISPAROZLU AMERIKAN PILAVI

500 gr Amerikan pirinci

3 adet isparoz balig

3 adet muz

3 adet yesil biber

6 yemek kasigi margarin

2 adet yumurta

2 yemek kasigi galeta unu
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi kus Gzimu
4 adet zeytin

1 tath kasigi kirmizi pul biber

500 gr Amerikan pirinci tuzlu kaynar suda 20-25 dakika bekletilir. Sonra bolca yikanip stiziilir, 4 yemek kagig
margarinle sade pilav pisirilir, dinlenmeye birakilir. Isparozlarin dikenleri ¢ikarilip birer birer dnce una sonra
yumurtaya ve galeta ununa bulanarak 2 kasik margarinle tavada kizartilir. 3 adet muzu uzunlamasina 2’'ye
keserek ufak dogranmis yesil biberlerle birlikte kizartilir. Biberler pilavin igine katip karigtirilir. Servis tabaginin
ortasina pilavla birlikte, baliklar ve muzlar harmanlanir. Kug Gzima yikanip, zeytin ve kirmizi pul biber ilave
edilerek pilav tabagi hazirlanir.
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