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ISPANYOL USULU YUMURTA

4 yumurta (yagda pisirilmis ve sicak tutulmusg)

3 corba kasiJi rafine yag

2 orta boy sogan (halka dilimlenmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

2 kuguk dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri ¢ikarilip, dilimlenmis)

6 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek dilimlenmis)
4 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Orta boy bir tavada, rafine yagi orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sodan, sarimsak ve dolmalik yesil biberleri
katiniz. Sik sik karistirarak 5-6 dakika, soJanlar pembelesene kadar pisiriniz. Domates, zeytin, tuz ve biberi
katip, sik sik karigtirarak 5 dakika daha pisiriniz.

Tencereyi atesten aliniz. Karigimi isitilmis bir servis tabagina bosaltip, tstline kizarmis yumurtalari dizerek,
servis ediniz.
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