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ISPANYOL USULU YUMURTA

Malzemesi:

4 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 blyUk boy sogan

500 gr. olgun domates

3 adet dolmalik biber

Tuz

Kizarmig ekmek

Hazirlanisi:

Bir tencerede 4 ¢orba kagsidi zeytinyagdini isitin ve ince ince kiyilmis sodani, ki¢Uk pargalar halinde dogranmig
domates ve biberi bu yagda kavurun. Tuz ile tadlandirin. Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste 40 dakika
kadar pisirin. Bu karisimi servis tabagina alin. Kalan zeytinyagini tavaya koyun. Yumurtalari bu yaga kirarak
pisirin. Yumurtalarin sekillerini bozmadan tavadan ¢ikartin ve domatesin Gzerine yerlestirip, servis yapin.
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