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ISPANYOL USULU SEBZE CORBASI

Malzemesi:

750 gr. domates

1,5 adet salatalik

2 sogan

2 dis sarimsak

yarim adet dolmalik biber
150 gr. tost ekmegi

2 bardak su

4 corba kasigi sirke

2 tath kasigi tuz ve karabiber
3 corba kasi§i Zeytinyagi

2 corba kasiJi domates salcasi

1- Domatesin tepe kisimlarini bir bigak ile capraz sekilde yarin. Kaynar suya batirip kabuklarini soyun. Yariimig
ve kaynar suya batirilmis domateslerin kabuklari daha kolay soyulacaktir. Domatesleri dérde bolin.

2- Salataliklarin kabuklarini soyun. Boyuna olarak ikiye bélin. Kabak oyacagi ile gekirdekl kisimlarini ¢ikarin.
Salataliklar 1 santim kaliniginda parcalar halinde kesin.

3- Soganlarin kabuklarini soyun. Sarmisagi ayiklayin. Biberi yikayip, ¢cekirdeklerini ¢ikarin. Sogani sarmisagi ve
biberi kare pargalar halinde kesin.

4- Ekmegin kenarlarini ¢ikarin. Ig beyaz kismini kare pargalar halinde kesin.

5- Sebzeleri, ekmegi, suyu, sirkeyi, tuzu, karabiberi ve zeytinyadini bir kabin igine koyup, iyice karistirin. En son
olarak domates salcasini ilave edin.

6- Bttin malzemeyi 15 dakika kaynatin.

7- Ispanyol usull sebze ¢orbasi yagda kizarmig ekmek ile servis yapin.
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