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ISPANYOL USULU PILIC

4 Kisilik

1 er adet kirmizi ve sivri biber,
100 g taze mantar,

1 biyUk bas sogan,

4 adet pilic but (her biri 200 g),
tuz,

4 corba kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak,

1 corba kasig sirke,

1-2 ¢gorba kasigi bal,

kirmizi biber,

1 damla acili sos,

2 corba kasigi kizarmis yer fistig.

Biber tanelerini ayiklayarak yikayin ve seritleyin. Mantarlari ayiklayarak dérde bélin. Sodanlar dograyin. Butlar
yikayarak kurulayin, ytzeylerini tuzlayin. Yagi derin bir tavada kizdirin, butlar alth Gstli olmak Gzere kizartin,
kizarttiktan sonra ¢ikarin. Soganlari kizartin, ezilmis sarmisag ilave edin. Biber seritlerini ve mantarlari karistirin,
Sirke, bal, kirmizi biber, acili sos ve tuz ile tadlandirin. Butlar sosun i¢ine koyarak kapagdi kapatin ve 20 dakika
pisirin. Fistiklari ezin, Gzerine serpistirin. Pilav ya da ekmek ile servis yapin.
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