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ISPANYOL USULU PATATES

1 kg patates (kabuklari soyulmusg)
2 tath kasig tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)
1 dis sarimsak (dévulmus)

2 kalin dilim bir giinlik bayat ekmek (kabuklari ¢ikarilip, kiip bi¢ciminde kesilmig)
3 yumurta

1/2 su bardagi st

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasigi kekik

1 corba kasigi maydanoz (kiyilmis)

Patatesleri blyuk bir tencereye koyup, Ustlini 6értecek kadar su ekleyiniz. 1 tath kasigi tuz serpip, tencereyi harli
atese oturtunuz. Su kaynayinca atesin altini biraz kisip, 8 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten indirip, patateslerin
suyunu stzerek bir kenarda iinmaya birakiniz.

Patatesler iininca kesme tahtasina koyup, zar bigiminde kesiniz. Bu arada yagi, blyUk ve derin bir tavada, orta
ateste kizdirip, sogan, sarimsak ve ekmekleri koyunuz. Arasira karistirarak 8-10 dakika, soganlar pembelesene
kadar pisiriniz.

Patatesleri tavaya katip, arasira karistirarak 5-8 dakika, bigadin sivri ucu patateslere kolayca batana kadar
pisiriniz.

Bu arada yumurta, sit, kalan 1 tath kasigi tuz, biber ve kekigi kiigik bir kasede iyice karigtiriniz.

Yumurtal karigimi tavadaki patateslerin Gstline dékinuz. Sik sik karistirip déndlrerek 3 dakika, yumurta tutana
kadar pigiriniz. )

Tavay atesten indirip, yemeginizi isitilmig bir servis tabagina aktariniz. Ustiine maydanozu serpip servis ediniz.

Not: ispanyol usulii patatesi pirzolalarin yaninda garni olarak servis edebilirsiniz.
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