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ISPANYOL USULU FASULYE GRATEN

www.miele.com.tr

400 gr. yesil Fasulye

Tuz

2 kuguk kutu beyaz iri Fasulye (310 gr.)
1 kutu Kidney Fasulye (400 gr.)

2 Sogan, iri dogranmig

2 dis Sarimsak, dévilmuas

300 gr. Cherry Domates

10 yesil Zeytin

1 kutu dogranmis Domates (400 gr.)

3 yemek kasigi Zeytinyagi

Karabiber, iri cekilmis

Seker

1 yemek kasigi karisik, kiyilmis otlar (kekik, mercankdsk, biberiye karigimi gibi)
100 g Manchego-peyniri, rendelenmis

Yesil fasulyeleri ayiklayin, yikayin, 100 ml su ve biraz tuz ilave ederek bir kaba koyun ve Ustl kapali olarak 850
Watt gliciinde yaklasik 8 dakika pisirin.

Yesil fasulyeleri, iri beyaz fasulyeleri ve kirmizi fasulyeleri stizn.

Soganlari ve sarimsaklari soyun.

Soganlar kiip kiip dograyin ve sarimsaklari ezin. Domatesleri yikayin ve zeytinleri stizdirin. Dogranmis
domatesleri zeytinyaginda karistirin, tuz, karabiber, seker ve otlari katin, sebzeleri ilave edin ve bir sufle kalibina
koyun.

Peynir serpin ve pisirin.
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