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ISPANYOL USULU DRUMSTICK

1 klicUk paket Banvit Pili¢ Drumstick

4 corba kasig! zeytinyagd!

1 adet blyUk boy sodan (piyaz dogranmis)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

4 adet etli kirmizibiber (k6zlenmis, dogranmig)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

10 adet yesil zeytin (gcekirdekleri gikartiimig, 2[2lye bolinms)
50 gr kuru Gzim (sultani)

Isiilmis 2 gorba kagsidi zeytinyaginda sogan ve sarimsaklari soganlar yumusayincaya kadar 2-3 dak. karigtirarak
soteleyin. Etli kirmizibiber, tuz ve karabiberi katin. Karigimi piire kivamina gelinceye kadar robottan gegirin.
Kalan yagi isitin, etleri ilave edin, ¢evirerek 6-7 dak. pisirin. B

Etlerin Gzerine kirmizi biber puresini yayin. Zeytin ve kuru Gztdmleri ekleyin. Uzerini 6rtiip kisik ateste 25-30 dak.
pisirin.

Sicak servis yapin.
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