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ISPANYOL SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):

3 kg. kO¢Uk kirilmig sigir kemigi
150 gr. havug

1 dis sarimsak

200 gr. domates salgasi

51t. su

300 gr. margarin

150 gr. sogan

1 bag maydanoz

175 gr.un

Yapiligt:

Kemikler yagda kizartilir. Sogan, havug ve un ilave edilerek pembelesinceye kadar kavrulur. Salga ve 5 It. su
ilave edilir. Maydanoz ve sarimsak da konarak 4-5 saat kaynatilir. Eksildikge suyu tamamlanir. Stizgecten
sUzulur, diger soslarin yapiminda kullanilir.
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