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ISPANYOL USULU PATATESLI OMLET

3 adet patates

1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 corba kasigi kiyilmis frenk sogani
3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Patatesleri yikayip soyun ve kip kip dograyin. Sogani yemeklik dograyin. Zeytinyadini 20 cm ¢apindaki bir
tavada isitin. Patates ve sodanlar tavada soteleyin. Tuz ve karabiber ekleyin. Patates ve soganlar renk
degistirince kisik atese alin. Yumurtalari bir kasede ¢irpin. Frenk soganini ekleyip karigtirin. Yumurtali karigimi
tavadaki patates ve soganlarin Gzerine yayin. Her iki tarafini da kizartin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Arzuya gbre biber, jambon, mantar, peynir, domates de ekleyebilirsiniz.

ML® Ekmekli Omlet Videosu
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