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ISPANYOL OMLET]

4 adet patates

1 adet sogan

5 adet yumurta

8 dilim kagar peyniri

4 dilim tavuk fime

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi sivi yag
2 yemek kasigi zeytinyagi

Ik olarak patatesleri kiip halinde dograyin. Sonrasinda ise sodanlari da ¢ok kii¢lik olmayacak sekilde dograyin.
Bir tavada yag ile birlikte patatesler yumusayana kadar pisirin.

Yumurtalari bir kase igerisine kirin ve tuz ile beraber ¢irpin.

Pismis olan patates ve soganlarin fazla yagini stizdiriin ve oda sicakhginda yaklasik 10 dakika bekletin.
Beklemis olan patatesleri ¢irptiginiz yumurtalar ile birlegtirin ve gizel bir sekilde karigtirin.

Tavayi isitin ve zeytinyagi ekleyin. Patatesli karisimin yarisini tavaya yayin ve ocagin altini 1 dakika boyunca
yUksek isida tutun sonrasinda kisin.

Dart dilim kagar peynir, tavuk jambon ve ardindan kalan diger kasar peynirleri Ust Uste dizin.

Kalan patates karigsimini da tavaya ilave edin ve 5 dakika boyunca pisirin.

Kenarlarini spatula yardimi ile kontrol edin. Kizarmigsa tavadan daha biyuk olan bir tabaga ters ¢evirin ve
pismeyen diger kismi tavaya tekrar yerlesgtirin.

Yaklasik 5 dakika daha pigirin ve Ispanyol omletiniz hazir!
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