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ISPANYOL OMLET]

5 adet yumurta

5 adet patates

1 adet sogan
Istege gbre baharat
Zeytinyag!

Tuz

Patatesleri soyun ve halka seklinde incecik dilimleyin. Dilimleri yarim ay seklinde ikiye bolin.

Kuru sogani da ince ince dograyin.

Derin bir tencereye dogramis oldugunuz patates ve soganlari kizartacak kadar zeytinyagi dékin ve kizdirin.
Daha sonra patates ve soganlari ekleyin.

Patates ve soJanlari yumusayana kadar kizartin ve bir tabaga alin.

Yumurtalari tuz ekleyerek ¢irpin. Dilerseniz karabiber ya da bagka baharatlari ekleyebilirsiniz.

Girptidiniz yumurtayi, patates ve sogan karisiminin Gzerine aktarin ve patatesleri fazla ezmeden dikkatlice
karistirin.

Hafif bir sekilde harmanladiginiz bu karisimi yagladiginiz derin bir tavaya alin.

Omlet harcinin Gzerini bir spatula yardimiyla dizeltin.

Once bir yliziini omlet tavadan ayrilincaya kadar pisirin. Daha sonra bir kapak yardimi ile omleti ters gevirin.
Kenarlarini da alta dogru ittirin ki tam yuvarlak gériinime sahip olsun.

Her iki ylz0 de guizelce pisene kadar gevirerek pisirmeye devam edin.

Dilimleyerek ve Uzerine biraz maydanoz da serperek servis edin. Patatesli omlet kahvaltiya hazir.
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