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ISPANYOL OMLET]

2 adet orta boy sogan

6 adet orta boy patates

1 adet kirmizibiber

Yarim demet maydanoz

Tuz

Karabiber

2 cay bardagi zeytinyagi

5 adet yumurta

1 cay kasigi kimyon [dilerseniz]

Kabugunu soydudunuz patatesleri, halka seklinde ince ince dilimleyin.

Sonrasinda bol suda yikayip, kuruladiktan sonra bir kenarda bekletin.

Kuru sogani yarim ay seklinde piyazlik dograyin.

Yumurtalari, derin bir kapta tuz ve karabiber ekleyip derin bir kapta ¢irpin.

Zeytinyagini, omleti yapacaginiz teflon bir tencerede kizdirin. Piyazlik dogranmis soganlari ekleyin ve 2- 3
dakika kadar kavurun.

Ince ince dilimlediginiz patatesleri ekleyin ve kapagdini kapattiginiz tencerede kisik ateste, yumusayana kadar
pisirin.

Diriligi giden ve hafif bir renk alan soganl patates karisimini, ¢irpilmig yumurtalarin bulundugu kaba aktarin.
Patatesleri parcalamadan hafif bir sekilde harmanladiginiz karigimi tekrar tencereye alin.

Omlet harcinin Gzerini bir spatula yardimiyla diizeltin. Sulanmamasi i¢in kapagi agik sekilde yumurtalar
tamamen katilasana kadar pigirin.

Kabaran omleti, bir servis tabagi ile ters gevirip ¢ikardiktan sonra diger ylzinu ¢evirin ve 3- 4 dakika kadar
kizartin.

Sicak servin edin.
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