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ISPANYOL OMLET]

3 buyUk boy patates

4 kasik zeytinyagi

1 orta boy sogan

3 yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim ¢ay kagigi karabiber

Patateslerin kabuklarini soyun ve halkalar halinde ince ince dilimleyin. Bol bol yikadiktan sonra kurulayin. Kuru
soganlar da piyazlik dograyin. Yumurtalari derin bir kaba alin ve igine tuz ve karabiber ekleyip iyice ¢irpin.
Zeytinyagini derin bir yapismaz tavada kizdirin. Tavaya éncelikle soganlari koyun. Birkag dakika ¢evirin ve renk
almalarini sadlayin. Ardindan patatesleri ekleyin ve yumusayana kadar bekleyin. Ardindan yumurtal karisimin
icine bogaltin ve patatesleri pargalamadan iyice karistirin. Daha sonra hepsini yeniden derin tavaya alin.
Malzemelerin Uzerine spatula ile bastirin ve yumurtalar tamamen katilagincaya kadar pisirin. Pistikten sonra
tersini gevirip tabaga alin ve servis yapin.
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