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ISPANYOL OMLET]

3 adet patates

1 adet kuru sogan

4 yumurta

3 yemek kasigi siviyag
2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

Karabiber

Patatesin kabuklarini soyun ve yarim santimden daha ince halkalar seklinde dograyin. Halkalar buylkse
ortadan bolerek, yarim ay sekli verin. )

Sogani kiigiik kiigiik yemeklik dograyin. Tereyadi ve siviyagi tavaya koyun kisik ateste eritin. Uzerine patatesleri
ve sogani ekleyin. Orta ateste patatesler yumusayincaya kadar tavanin lizerine bir kapak kapatarak, arada
karigtirarak pigirin.

Yumurtalari genis ve ¢ukur bir kapta iyice ¢irpin ve istediginiz baharatlan ekleyin. Yumusayan patatesleri
yumurtanin tizerine ilave edin, karigtirin ve bir sire patateslerin yumurtay: gekmesini bekleyin.

Teflon tavayi iyice yaglayin, hazirladiginiz patates ve yumurta karigimini tavaya dékiin. Once bir yiziinQ, omlet
tavadan ayrilincaya kadar pisirin. Omlet tavadan ayrilir duruma gelince, genis bir servis tabagi yardimiyla, ters
cevirin ve diger tarafini pisirin. Ik yada sicak servis yapin.
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