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ISPANYOL OMLET]

5 yumurta

5 tane haglanmis patates
1 kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 cay kasigi tuz

1 cay bardagi su

1 corba kasigi un

1 cay kasigi karabiber
1-2 demet maydonoz

Kiguk bir pilav tenceresinde az siviyag ve tereyagi eritip ince ince kiyilmis soganlar suyunu ¢ekene dek
kavurun. Patatesleri sicakken ezip ardincan ince kiyllmis maydonozlarin karistirin. Suyu, unu, tuzu, karabiberi
ekleyip karistirin. Ardindan yumurtalari kirip séyle bir karistirin. Son olarak da soganlari ekleyip onlari da hafifce
karistirin. Tencereyi bir gtizel kenarlariyla yaglayin. Karigimi tencereye koyup kapagini kapatin ve kisik ateste
yumurtalar pisinceye kadar pisirin. Pime islemi tamamlandiktan sonra ocaktan alin ve blyuk bir servis tabagdina
kek gibi ¢evirip pasta dilimler gibi kesin ve sicak sicak servis yapin.
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