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500 gr taze patates

1 adet kig¢uk boy kuru sogan, ince dogranmig
6 adet yumurta

3 tath kasigi maydanoz, dogranmig

100 ml extra virgin sizma zeytinyagi

2 tutam deniz tuzu

1 tutam karabiber, taze gekilmis

Patatesleri iyice pisene dek az tuzlu suda haglayin

Patatesleri 1cm[2lik kalin dilimler halinde dilimleyin

Zeytinyagini firna girebilir bir tavaya koyun ve ocagin altini kisiga yakin orta atege getirin. Yag kizinca soganlari
ilave edin ve yaklasik 5 dk. yavas olarak kizartin, soganlarin renginin dénmemesine dikkat edin

Patatesleri tavaya ilave edin, ocagin altini kisin ve 2-3 dakika kadar yavas pisirin

Bir kseye yumurtalari kirin, bir tutam deniz tuzu ve karabiber ilave ederek ¢esnilendirin, daha sonra kiyilmig
maydanozu ekleyin. Bir ¢atalla yumurtalar malzemeyle birlikte ¢irpin

Yumurta karigimini tavadaki patateslerin ve soganlarin tzerine dékin

Tavay! firina koyarak isly1 160 °C[?lye getirin ve 20-25 dakika firinda pigirin, omletin (izeri altin sarisi rengini
almig olmali

Tavayi firinda ¢ikarin ve servis etmeden 6nce 5 dk. sogumaya birakin, daha sonra tabaklara koyarak servis
edin.
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