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ISPANYOL LEVREGI

1 kg ayiklanmis levrek

2 su bardag balik suyu
2 ince dilimlenmis sogan
1 dis sarimsak

1 defne yaprag

3 adet tane karabiber

2 adet kereviz yapragi

2 cay kasi§i tuz

1/2 limon

Balik suyunu genis bir kaba bosaltin, sogan dilimlerini, sarimsak, defne yapragi, biber, kereviz ve tuzu ilave
edin. Bilesimi 10 dakika kaynatin. Limon ve levrek dilimlerini de katarak 12 dakika daha kaynatin. Atesten alin,
servis yapin.
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