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ISPANYA USULU CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

5 yumurta

1 su bardagi toz seker

3 kutu sdrdlebilir taze peynir (600 g)
2 su bardagi krema

3 yemek kasigi un

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Kalip:

Kelepgeli kalip (J 22 cm)

36x38 cm boyutlarindaki pisirme kagidini su ile islatin. Eliniz ile sikarak fazla suyunu akitin. Islattiginiz pisirme
kagidini kalibin igine yerlestirin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Yumurta ve toz sekeri bir ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde tam olarak 2 dakika cirpin. Sireyi
uzatmayin. Ayri bir cirpma kabina peyniri alin ve mikserin diisuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine krema, un ve
sekerli vanilini ekleyip disuk devirde kisa bir stre ¢irpin. Hazirladiginiz peynirli karigsimi yumurtali karigimin
Uzerine yavasga dokin. Homojen oluncaya kadar el ¢irpicisi ile yavascga karigtirin. Bu asamada fazla
karistirmamak gerekiyor. Karisimi kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Firndan ¢ikarip kalibi ile birlikte bir sogutma teli (izerine alin ve sogumaya birakin. Oda sicakligina gelince
buzdolabina alin ve en az 5-6 saat veya 1 giin bekletin.

Cheesecake&apos;i buzdolabindan ¢ikarin. Kaliptan pisirme kagidi ile birlikte dikkatlice gikarip bir servis
tabagina alin. Pigsirme kagidi Gzerinde dilimleyerek servis yapin.
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