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ISPANAKLI YUMURTA

1/2 kilo temizlenmis ve dogranmig ispanak
1 ince kiyllmig orta boy sogan

4 yumurta

1/2 ¢orba kasi§i tereyadi veya margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yikanmis ispanaklari, soganla birlikte 1.5 su bardadi kaynayan suyun igine atin. Suyunu ¢ekince tuz, karabiber,
kirmizi biber ve tereyagini koyup karigtirin. 3-4 dakika kisik ategte bekletin.
Uzerine yumurtalari kirin ve hafif ateste pigirin.
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