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ISPANAKLI YUMURTA

istenen miktar ispanag@in yapragini ayiklayip hasladiktan sonra sikarak siiziip havanda eziniz. Bir tencereye
sogan c¢entip tereyagi ile kavurduktan sonra ezmeyi ilave edip ¢evirerek kavurunuz. Tuz, biber, baharat ekip
karistiriniz. Sonra indirip yumurta sahanina déseyip yumurta yuvalar aginiz. Bu yuvalara birer yumurta kirip, tuz,
biber ekip sahani mangala koyunuz. Yumurtalarin rengi bulaninca indirip servis yapiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.01.2024
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