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ISPANAKLI YUMURTA

8 adet orta boy Keskinoglu yumurta

1/2 kg 1spanak, iyi yilkanmig, dogranmis, saplari ayriimis
4 yemek kasigi tereyagi

1 adet kiguk boy sodan, ince dogranmis

55 grun

50 gr kasar peyniri

1-2 dis sarmsak,dévilmus

1 cay kasigi hardal

Servis igin sicak ekmek

Tuz, karabiber

Yumurtalar 10 dakika kadar kaynattiktan sonra, soguk suda bir stire bekletiniz. Sicakh@i gittikten sonra
kabuklarini soydugunuz yumurtalari ortadan ikiye kesiniz. Bu arada ispanaklari tavaya yerlestirip, kapagini
kapatarak 3-4 dakika pisiriniz. Ayr kugUk bir tavada 1 ¢cay kasigi yadi kizdiriniz. Sodan ve sarimsag!
yumusayana kadar, 5 dakika bu yagda sote ediniz. Ispanagi da karistirip, isiya dayanikli pisirme kabinin
tabanina yerlestiriniz.
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